MARZENIE tAB EDZIA
(4 porcje, czas przygotowania 120 minut)

2 galaretki pomareczowe rozpscic w 2 szklankach wody, wytana prostoktng tac sredniej
wielkosci. Oscypek i owoce pokréow plastry o grubgci ok. 0,5 cm. Wykrai z nich kwadraty o boku
ok. 2 cm. Nabija je na wykataczki kolejno: ser-brzoskwinia-jabtkivkananas-ser. Wykoa24
koreczki. Na 10 patyczkow do szasztykoéw ponabpa 3 warstwy koreczkéw oddziedajje od siebie
winogronami. Potgy¢ ananas na desce. Prz€ajo wzdhs, lekko ukaénie na dwie cgci, tak aby jedna
Z nich byla z pi6ropuszemstii a druga nie. Obré€iczes¢ z pidropuszem dci o 180°C i pajczye obie
czesci wykataczkami. Aby ananas byt stabilny i nie preacat s¢, trzebascia¢ czes¢ bez pidropusza po
wypuktej stronie. Powbija po obydwu stronach ananasa przygotowane mezje patyczki do
szasztykow z koreczkami, po 4 zzkiej strony, dwa blisko siebie z przodu. Mate kokegqmowbijat
podobnie, tylko od strony wewtiznej. Udekorowa truskawkami z szyputkdtugie patyczki, a mate
winogronami. W dwa z przodu whbnajwickszy truskawk z szypulls. Ustawt tak przygotowanego
~Labedzia” na tacy z zastygigalaretly. Jedma pomaracze przekroé na poét, potay¢ w rogach tacy i
powbija¢ pozostate koreczki. Pozostate pontawse przekra na pot, wydgzy¢ miazsz i napetnd
powstate ,miseczki” bi $mietary i ustawt na tacy. Podawaz szampanem.

2 sredniej wielkaci oscypki
12 swiezych truskawek

1 puszka brzoskwiiw syropie
1 puszka ananasa w syropie
1/2 kg winogron czerwonych
1/2 kg winogron biatych

8 jabtek raciechowickich

5 kiwi

1 cytryna

4 pomaracze

2 opakowania galaretki
pomaraczowej

swiezy ananas

0,5 | bitejsmietany
wykataczki

patyczki do szasztykéw
gozdziki



